232FIRA ALTERNATIVA DE CASTELLO
RESTAURACION

NORMATIVA DE PRODUCTOS:

Los productos seran de fabricacion artesana. Se recomienda preferentemente las
carnes y pescados ecoldgicos, asi como harina integral, azlicar moreno y sal no refinada.
Estarén excluidos aquellos que hayan sido obtenidos mediante manipulacién genética.

Los productos ecolégicos deberan venir avalados por cooperativas reconocidas
(como Vida Sana Alimentos, CCPAE, segun denominacion en cada comunidad, etc.);
éstos tendran prioridad sobre |0s que carezcan de garantia. Son necesarias la higieney una
correcta proteccion de los alimentos tanto en su exposicion como en su manipulacion. En
este sentido sera necesario _que aquellos vendedores v restauradores que manipulen
directamente alimentos usen permanentemente guantes de goma, tal como estipula la
normativa vigente, asi como redecillas, gorros, delantales o batas y demas objetos
protectores. Advertimos que esta norma se vigilara especiamente y serd determinante
para posteriores invitaciones.

La asociacion organizadora no se hace cargo de ningun problema que pudiera ser
causado por cualquier tipo de alimento 0 manipulacién del mismo presente en la feria,
tampoco de reclamaciones referentes a los mismos, sino que la responsabilidad recaera en
su totalidad en el propietario del puesto vendedor registrado en la hoja de inscripcién, tal
como queda aqui suficientemente expresado.

TEMA MUY IMPORTANTE Y A DESTACAR:

No se admite en la Feria Alternativa las siguientes bebidas y marcas. Coca Cola,
Fanta, y similares; si aguas minerales y cervezas de cultivo ecoldgico (g. OKOKRONE
de BIO SPIRIT S.L.) o sin acohol. Los zumos tendran que ser ecol égicos, asi como los
productos, directos de la tierra. Si_piensa tener algun tipo de bebida alcohdlica, deberd
consultar con Amics de la Natura.

Serd necesaria la fotocopia del carné de manipulador de alimentos o
documento equivalente en su comunidad auténoma, debidamente actualizado para
todas las per sonas vendedor as en el puesto.

Se valorard en e momento de la seleccion de los participantes y como indicativo
decisivo para otras invitaciones la presentacion cuidada e higiénica de la parada y del
producto, asi como del propio vendedor (aseo personal, uso de delantal, guantes, etc);
también su correccion, puntualidad y buen trato, tanto para con los organizadores, como
hacia los comparieros de feriay visitantes.

Aquellos que deseen colaborar con alguna charla, taler, espectaculo o actividad,
deberdn comunicarlo a Amics de la Natura antes del 15 de febrero.



UBICACION DE LOSPUESTOSY MONTAJE DE LA FERIA:

L os puestos, atendiendo a disponibilidad de espacio, limitaciones por arboles,
bancos, fuentes, etc., se ubicaran considerando |os siguientes criterios:

1° Orden de llegada de solicitud de inscripcién
2° Tamano de la parada:
e Las paradas grandes se ubicaran preferentemente en el perimetro
exterior.
e Las paradas menores se distribuirdn completando €l perimetro exterior
y formando una zona interior para maximizar su visibilidad. Estas
paradas podran abrirse ados caras, |o cual mejora sus posibilidades.
3° Se intentard separar paradas con productos iguales.
4° Consideraciones especiales. determinadas paradas con necesidades concretas
gue hayan hecho constar en la solicitud de inscripcion, tales como humos,
remolques, toldos, profundidad extra, etc., seran ubicadas a criterio y posibilidad
de la organizacion en las zonas adecuadas.

En restauracion no se asignaran numeros a los puestos hasta que no esté
completa toda la distribucion del espacio. L os niimer os estar an disponibles el
dia dellegada en € punto de infor macion, no antes.

Si desea que su puesto esté junto a de algun amigo/a, debe mandar la solicitud en la
misma fecha via correo electrénico o mismo sobre via postal. Asimismo, debera
recordarlo en € apartado de observaciones en la hoja de inscripcion.

L a fecha tope para recepcion de solicitudes y aceptacion delas mismas es el 6
de mar zo.

DIA DE LLEGADA:

El dia 19 de marzo a las 8:00h se presentard directamente en la zona de
Restauracion, su usted la conoce; sino, se dirigird a Punto de Informacién donde se le
indicard la situacion de la zona de Restauracion (habra planos y listados indicativos, y 1os
encargados de la organizacion le ayudaran proporcionandole informacién, ademés de la
tarjeta identificativa de la Feria que deberd estar a la vista en €l puesto todos los dias de
feria), buscara € lugar de su puesto, descargara su producto y retirara e vehiculo para
facilitar el acceso y montaje de |os comparieros.

Aquellos gue por necesidades logisticas necesiten montar € puesto e dia
anterior, deberan comunicarnoslo. Se les citara e dia 18 a las 16:30 horas en €
Parque del Auditorio, no atendiéndose a ningun participante pasadas las 19:00.




INFRAESTRUCTURAS

Habra suficiente nUmero de sillas y mesas para los visitantes de la zona de
restauracion.

Se dispondra de 5 fregaderos, pero se sugiere vajilla desechable y depdsitos para €
agua.

Se hace saber gque |os puestos de restauracion van ubicados sobre tierra, como todos
los otros, con los consabidos inconvenientes respecto al polvo gue pueda generarse.

Amics de la Natura proporcionara personal de limpieza que, permanentemente a lo
largo del dia, despejaray aseara las mesas para su continua utilizacion.

Teléfono de la oficina de informacién y turismo UNICAMENTE para
informaciéon de HOSPEDAJE: 964 35 86 88

Pagina web con informacion sobre alojamiento, fotos, precios, €tc:
WWwWw.comunitatvalenciana.com

PASOS A SEGUIR PARA INSCRIPCION EN LA FERIA:

Mandar la hoja de inscripcion a Amics de la Natura bien cumplimentada (no
olvidar firma), junto con fotocopia transferencia bancaria y demas documentos (carne de
manipulador de alimentos 0 documento equivalente en su comunidad autonomay registro
sanitario en los casos necesarios).

Llamar 10 dias después de haber mandado la solicitud (no dejar para los Ultimos
dias) para confirmar la aceptacion de inscripcion.

Horario de oficina de AMICS DE LA NATURA:
Lunes a Viernes de 9:30h. a 13:30h.

Teléfono y Fax: 964 26 00 51
Web: www.amicsdelanatura.org correo electronico:info@amicsdelanatura.org



